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MENU
Crustacés*

en quatre services, 
autour des 

crustacés (disponible 
selon l’arrivage)

60€

MENU
Truffe*

Mimosa d’œuf, carpaccio 
de Chouchou (chayotte), 

glace cœur de burrata à la truffe

▼
Cannelloni, 

caviar d’aubergines 
graffiti, béchamel 

à la truffe gratinée

▼
Poisson selon le marché, snacké 
à la plancha, purée de céleri 
à la truffe, chantilly à l’ail noir

▼
Filet de taureau mariné 
au vin blanc et truffe, 
cuit au Green Eggs, 
polenta croustillante

▼
Soufflé glacé à la truffe

65€

* servi pour l’ensemble de la table


